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Ορεκτικά

Κυρίως

Άρτος

Επιδόρπια

Σούπα βελουτέ 
Με καρότο & τζίντζερ

€6.0

Τριλογία αλοιφών
Τζατζίκι ⋅ Τυροκαυτερή ⋅ Μελιτζάνα

€7.5

Ρολίνια από κολοκυθάκι
Κατευθείαν από τον κήπο μας

Με μους λευκού τυριού & 
κόκκινη πιπεριά

€7.0

Ελληνική σαλάτα
Με έξτρα παρθένο αγουρέλαιο

€10.0

Καλοκαιρινή σαλάτα
Κατευθείαν από τον κήπο μας

Με ντομάτα, κολοκυθάκι & λάιμ

€9.0

Ψητό χταπόδι
Με φάβα και πίκλες κρεμμυδιού

€16.5

Χαλούμι στη σχάρα
Αυθεντικό τυρί από την Κύπρο

Με γλυκό καρυδάκι Θάσου

€9.0

Νησιώτικη μπρουσκέτα
Με παστουρμά θαλάσσης

€9.5

T-Bone Steak
40 ημερών ωρίμανσης

€75.0 /kg

Rib-eye Steak 300g

€28.5

Κόντρα μπριζόλα 500gr
Χωρίς κόκκαλο

€25.0

Ψαρονέφρι μαύρου χοίρου 
Με πουρέ ημέρας 

€15.0

Παραδοσιακό Λουκάνικο
Στη σχάρα

€13.5

Τηγανητές πατάτες ή λαχανικά σωτέ ως 

συνοδευτικά, μόνο για τα παραπάνω πιάτα +3.5€

Αρνίσια παϊδάκια
Στη σχάρα, με βελούδινο πουρέ

€22.0

Ριζότο θαλασσινών
Με χτένι και κόκκινο χαβιάρι

€19.0

Λαβράκι
Σωτέ, με πουρέ σελινόριζας

€17.5

Γαρίδα σωτέ
Με μίνι ριζότο

€18.0

Λαχανικά σωτέ
Με μαγιονέζα vegan

Vegan

€12.0

Παιδικό μενού

€12.5

Σιροπιαστό ημέρας
Καρυδόπιτα ή ραβανί

€5.0

Τάρτα ημέρας

€5.0

Λαγάνα

€2.0

Τα ψάρια και τα θαλασσινά είναι πιστοποιημένα προϊόντα βαθειάς κατάψυξης • Σύμφωνα με τη νομοθεσία, το 
ελαιόλαδο παρέχεται στον καταναλωτή μόνο σε σφραγισμένη συσκευασία (τιμή: €1 / 20 ml) • Παρακαλούμε 
ενημερώστε το προσωπικό για τυχόν αλλεργίες ή δυσανεξία • Οι τιμές περιλαμβάνουν όλους τους νόμιμους 

φόρους και μπορούν να αλλάξουν χωρίς σχετική προειδοποίηση • Αγορανομικός υπεύθυνος: 
Κωνσταντίνος Τζανέτης

Ωράριο κουζίνας 19:00 – 22:30




